
Mo & Di Ruhetag / Geschlossen warme Küche 11.30 Uhr - 14.00 Uhr 
Mi – So ab 11.30 Uhr  17.00 Uhr - 20.00 Uhr 

SALAT  

Beilagensalat 5,50 € 

Bunter Salatteller  

-Schinken, Käse, Ei, Senf-Honig-Dressing4,8,11 11,50 € 

-Olive, Schafskäse, Vinaigrette 7,11,14 12,50 € 

-Fischknusperli, Remoulade-Dressing11,14 13,50 € 

  

KALTE KÜCHE 
 

Brotzeitteller 4,8,10,11 10,90 € 

Wurstsalat 
Lyoner, Brot 4,8,10,11 

10,90 € 

Badischer Wurstsalat 
Lyoner, Käse, Brot4,8,10,11 

10,90 € 

Schwäbischer Wurstsalat 
Schinkenwurst, Schwarzwurst, Brot 

4,8,10,11 
10,90 € 

  

WARME KÜCHE  

Portion Pommes 
Ketchup, Mayonnaise 

5,90 € 

1 Paar Bratwürste 
Kartoffelsalat, grüner Salat 

11,50 € 

Holzfällersteak 
Schweinenackensteak, Zwiebeln, Speck, 
grüner Salat, Bergkäse-Speck-Kroketten 

15,50 € 

Gebackener Camembert 
Preiselbeeren, Salat 14 

13,50 € 

Schafskäsepfännchen 
grüner Spargel, Kirschtomaten, Zwiebel, 
Knoblauch 

13,50 € 

  

EXTRAS 
 

Brotkorb 2,50 € 

Portion Butter 1,50 € 

Gedeck 1,50 € 

Umbestellung 1,50 € 

Portion Ketchup/Mayonnaise/Senf 0,30 € 

 
 
 

WILD – NACH VERFÜGBARKEIT 

Wilder Brotzeitteller 
vom Wildschwein: Schinken, geräucherte 
Bratwurst, Schinkenwurst 
vom Reh: geräucherte Bratwurst 

16,50 € 

1 Paar Wildschwein-Bratwürste 
mit Kartoffelsalat, grünem Salat 

13,50 € 

3 Reh-Bratwürste 
mit Kartoffelsalat, grünem Salat 

13,50 € 

Rehrücken auf buntem Salatteller, 
mit Himbeer-Dressing 

23,50 € 

FREITAG-BURGERTAG! 
 

Wildschwein-Cheeseburger 
Pommes, Ketchup, Mayonnaise, Gurken, 
Tomate, Schmelzkäse, Zwiebel 

13,50 € 

Wildschwein-Blue Cheeseburger 
Pommes, Gurkenrelish, Schmelzkäse, 
Gorgonzola, Rote Bete, Röstzwiebel 

15,50 € 

  

WILDBRET – NACH VERFÜGBARKEIT 

WILDSCHWEIN  

Bratwurst 
- roh, tiefkühlgefroren 
- geräuchert 

30,00 €/kg 

Räucherschinken 5,40 €/100g 

Rücken 36,00 € /kg 

Keule 27,00 € /kg 

Blattschaufel 14,50 € / kg 

Schinkenwurst im Glas 
 

5,40 €/200g 
10,00 €/400g 

Hamburger-Paddy 30,00 €/kg 

  

REH  

Rehrücken 39,00 € / kg 

Rehkeule 33,00 € / kg 

Rehschaufel 18,00 € / kg 
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Mo & Di Ruhetag / Geschlossen warme Küche 11.30 Uhr - 14.00 Uhr 
Mi – So ab 11.30 Uhr  17.00 Uhr - 20.00 Uhr 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

Tafelwasser 
0,4l 

0,2l 

2,80 € 
2,00 €  

Krumbacher still, medium 0,5l 3,00 € 

Krumbacher Cola-Mix 2, 14 0,5l 3,50 € 

Apfelsaft, Orangensaft /-Schorle 
0,4l 

0,2l 

3,50 € 
2,50 €  

Afri Cola1,2,11, 14 0,33l 3,00 € 

Bluna Orange 14 0,33l 3,00 € 

   

Teinacher Johannisbeer-Holunder 0,33l 3,50 € 

Teinacher Rhabarber-Mirabelle 0,33l 3,50 € 

Teinacher Zitrone 0,33l 3,50 € 

   

BIER   

   

Königsbräu Halbe 0,5l 3,60 € 

Königsbräu Dunkles Export 0,5l 3,90 € 

Königsbräu Hefeweizen 0,5l 3,90 € 

Radler hell 0,5l 3,60 € 

Radler dunkel 0,5l 3,90 € 

Russ 0,5l 3,90 € 

Rothaus Tannenzäpfle 0,33l 3,50 € 

Gutmann Hefeweizen 0,5l 3,90 € 

Gutmann Hefeweizen alkoholfrei 0,5l 3,90 € 

   

WEIN   

   

Müller-Thurgau, trocken, QbA 0,2l 4,50 € 

Riesling, halbtrocken, QbA 0,2l 4,50 € 

Strümpfelbacher Sonnenbühl 
Trollinger, halbtrocken, QbA 

0,2l 4,50 € 

Trollinger mit Lemberger, 
halbtrocken, QbA 

0,2l 4,50 € 

Weinschorle 

 

0,5l 

0,2l 
6,50 € 
4,00 € 

 

SCHNAPS & CO. 
Jägermeister 2cl 2,50 € 

Marille, Birnerla mit Honig, 
Himbeerla 

2cl 3,50 € 

   

HEISSGETRÄNKE 

Espresso  2,20 € 

Espresso doppelt  3,20 € 

Tasse Kaffee  2,70 € 

Haferl Kaffee  3,90 € 

Cappuccino  3,20 € 

Milchkaffee  3,50 € 

Latte Macchiato  3,50 € 

Schokolade  3,50 € 

Tee  2,50 € 

Portion Sahne  0,50 € 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
Wir bieten Wild aus der Region an, d.h. 
heimisches Wild aus hiesigen und benachbarten 
Revieren. 
Die Wildgerichte bieten wir als Empfehlung an, 
somit möchten wir Verfügbarkeit, und Qualität 
gewährleisten. 
 
Sie erwarten Gäste und möchten mit diesen 
einen "wilden" Abend erleben? 
Fragen Sie nach unseren Wildgerichten – 
gerne können Sie Wildgerichte ab 4 Personen 
vorbestellen. 
 
Ihre Planung lässt einen Besuch im 

Jagdhaus Alte Bürg nicht zu? Dann veranstalten 
Sie Ihren eigenen "wilden Abend" - Wildbret aus 
der Region zerwirkt und vakuumiert, zu erhalten 
im Jagdhaus Alte Bürg. 
Fragen Sie nach unserem aktuellen Angebot. 
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